
 

 
 
 
 
 
 
PRODUZIONE E USI: aprire con cura la confezione, richiudere completamente dopo l’uso, da consumare entro 5 giorni 
dall’apertura delle confezione. 
  
Si specifica che questo prodotto è privo di aggiunte
 
 
Le tecniche di produzione utilizzate sono conformi con quanto previsto dal Reg. CEE 834/07 e 889/08  e successive 
modifiche ed integrazioni (Produzione  Biologica / 
La ditta MARINO FELICE S.R.L. (Numero di controllo  IT BIO 014 codice 
S.R.L. 
I processi di pulitura, selezionatura ottico-
esclusivamente presso il mulino MARINO FELICE S.R.L.
CONFEZIONE: Sacchi carta idonei al contatto con sostanze alimentari de
CONSERVAZIONE:  Luogo fresco ed asciutto lontano da fonti di calore ed umidità.
DATA DI SCADENZA E TMC: 12 mesi circa. 
ALLERGENE: GLUTINE, TRACCE DI SOIA,TRACCE DI SENAPE
 
Caretteristiche sensoriali 
Colore Beige
Consistenza Irregolare
Odore Tipico della farina di 
Sapore Delicato, con accenni al sapore di pane
Caratteristiche tecniche Spessore galletta circa 3 mm diametro 90 mm
Ingredienti Enkir 
Metodo di produzione Pressatura a caldo
Stato fisico Secco

Formato imballo primario Sacchetto in polipropilene
Dimensioni imballo primario cm 16,5 x 9 
Specifiche e certificazione per 
uso alimentare del materiale 
primario 

Sacchetto in polipropilene

N°pezzi/fette per imballo primario 20 
Formato imballo secondario Scatola in car
Dimensioni imballo secondario Cm 37 x 19 x 28
N° pezzi imballo secondario 12 
Riciclabilità imballo Si 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
SCHEDA TECNICA PRODOTTO
 
GALLETTE DI ENKIR 
 
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
 
 
 

aprire con cura la confezione, richiudere completamente dopo l’uso, da consumare entro 5 giorni 

o è privo di aggiunte di conservanti e di miglioratori.   

Le tecniche di produzione utilizzate sono conformi con quanto previsto dal Reg. CEE 834/07 e 889/08  e successive 
Produzione  Biologica / Organic Production).  

Numero di controllo  IT BIO 014 codice 2128) è controllato e certificato da Q Certificazioni 

-infrarossa, macinazione, setacciatura dei grani
sivamente presso il mulino MARINO FELICE S.R.L. 

idonei al contatto con sostanze alimentari del tipo V° (Merce soggetta a calo naturale di peso
:  Luogo fresco ed asciutto lontano da fonti di calore ed umidità. 

 
,TRACCE DI SENAPE 

Beige 
Irregolare 

Tipico della farina di enkir 

Delicato, con accenni al sapore di pane 

Spessore galletta circa 3 mm diametro 90 mm 

 100% 

Pressatura a caldo 

Secco 
SPECIFICHE DI PRODOTTO 

Sacchetto in polipropilene 

m 16,5 x 9 x 9 

Sacchetto in polipropilene 

Scatola in cartone tipo avana 

Cm 37 x 19 x 28 
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO 

DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 

aprire con cura la confezione, richiudere completamente dopo l’uso, da consumare entro 5 giorni 

Le tecniche di produzione utilizzate sono conformi con quanto previsto dal Reg. CEE 834/07 e 889/08  e successive 

) è controllato e certificato da Q Certificazioni 

infrarossa, macinazione, setacciatura dei grani fino all’insacco avvengono 

oggetta a calo naturale di peso) 



 
 
      
  
 
      
 

 
 
 
 
 
 
 
 
VALORI NUTRIZIONALI UE: 
 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g di prodotto

Energia 
Grassi 
- di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
- di cui zuccheri 
Fibre 
Proteine 
Sodio 
Sale 

 
VALORI NUTRIZIONALI USA: 
 

Nutrition Facts
4 servings per container
Serving size 4 pieces (

Amount Per Serving 

Calories                          

Total Fat  1.0 g 

     Satured Fat 0 g 
     Trans Fat 0 g 

Cholesterol 0 mg 

Sodium 10 mg 

Total Carbohydrate 23

     Dietary Fiber  2 g 

     Sugars 0 g 

          Includes    0 g Added Sugars
Proteins  5 g 

Vitamin D   0 mcg 

Calcium   18 mg       

Iron  0.4 mg              

Potassium  160 mg   

 

      

   

 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g di prodotto 

1620/383 kJ/kcal 
3,1 g 

di cui acidi grassi saturi 0,9 g 
70 g 
2,9 g 
7,5 g 
15 g 
 g 
0,08 g 

Nutrition Facts 
servings per container 

(30 g) 

                                  120 
% Daily Value* 
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Added Sugars 0% 
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